
Pizza 
• Margherita: pomodoro S.Marzano, mozzarella Andriese, basilico    7,50 euro 

• Prosciutto Cotto: pomodoro S.marzano, fiordilatte Andriese, 
prosciutto cotto alta qualità         8,50 euro 

• Crudo: pomodoro, mozzarella di Andria, crudo 24 mesi dop    9,00 euro 

• Quattro stagioni: pomod., mozz.,funghi,carciofi, 
prosciutto cotto, olive          8,50 euro 

• Quattro formaggi: bianca, panna, mozzarella, zola, 
taleggio, emmentaler           9,00 euro 

• Capricciosa: pomodo, mozzarella, funghi, carciofi, 
prosciutto cotto, olive, acciughe         9,00 euro 

• Barese: base bianca, mozzarella andria, salsiccia e cime di rapa  10,00 euro 

• Andriese: base bianca con mozzarella, crudo stagionato 
24mesi, stracciatella Andriese          9,50 euro 

• Ciccio farcito: base pizza e a crudo mozzarella fiordilatte Andriese, 
crudo stagionato 24 mesi dop, rucola e pomodorini ciliegino.  10,00 euro 

• Marinara: base pizza con passata di pomodoro e origano     6,50 euro 

• Mortazza: base bianca, mozzarella, mortadella, granella di pistacchio   10,00 euro 

• Tartar tonno: pizza bianca con stracciatella e tartar di tonno 
a crudo pomodorini secchi         11,50 euro 

• Tartare salmone: pizza bianca con burrata stracciata tartar di 
salmone crema avocado e granella di pistacchio     11,50 euro 

• Frutti di mare: con pomodoro, mozzarella e frutti di mare*  11,00 euro 

• Valtellinese: pomodoro, mozzarella di Andria, bresaola artigianale 
rucola e grana a crudo.        10,00 euro 

• Diavola: pomodoro S.Marzano, mozzarella andriese,salame 
piccante e peperoncino          9,00 euro 

• Regina: pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, grana     9,00 euro 

Le pizzelle per i nostri piccolini 
• Margherita: pomodoro S.Marzano, mozzarella Andriese     6,50 euro 

• Wuster: pomodoro S.Marzano, mozzarella Andriese e wurstel    7,00 euro 

• Patata: pomodoro, mozzarella, patata fritta       7,00 euro 

• Prosciutto cotto: pomodoro S.marzano, fiordilatte Andriese, 
prosciutto cotto alta qualità         7,00 euro 

I nostri impasti hanno un minimo di 30 ore di lievitazione e utilizzano il lievito 
madre rendendo l'impasto friabile e altamente digeribile 

E' possibile su richiesta l'impasto per celiaci con un supplemento di euro 2,00 euro 


